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WEIN'GARAGE

Glas 0,15l. Flasche

Grauburgunder — ,Edition Weingarage“ 4,00 € 20,00 €
2022 - Nahe - trocken — weil}
einfach nur wunderbarer Stoff © den Anette Closheim fiir uns kreiert hat.

Acham Magin — Blanc de Noir 4,00 € 19,00 €
2021 - Pfalz - trocken — weil

Im Bukett ein zarter und feiner Duft nach Erdbeeren und etwas Marzipan. Durch die elegant
eingebundene, vitale Saure ist der Wein angenehm erfrischend. Im Geschmack zeigt er eine
schone Fille und Komplexitat.

Knipser — Sauvignon Gris 9,00 € 43,00 €
2017 - Pfalz - trocken — weil

Der Wein ist mit seinen reifen Gelbfruchtnoten dezenter im Aroma als der Sauvignon Blanc.
Ausgewogen mit komplexer Aromatik und Reife ist der Wein ein gehaltvoller Speisebegleiter.
Beim Sauvignon Gris handelt es sich um eine eigenstindige Rebsorte, die durch Mutation aus
dem Sauvignon Blanc entstanden ist. Der Sauvignon Gris unterscheidet sich vom Sauvignon
Blanc durch seine rosagraue Beerenfarbe (dhnlich dem Grauburgunder) und niedrigere Ertrage
mit hoheren Mostgewichten. Im Weingut Knipser wird er stets im Barrique ausgebaut und
mehrere Jahre auf der Flasche gelagert, bevor er in den Verkauf kommt.

Miiller Catoir — Riesling ,,Gimmeldingen” 6,00 € 28,50 €
2020 - Pfalz - trocken — weil

Der balancierte und fein strukturierte Gimmeldinger Riesling prasentiert sich floral und saftig,
mit Noten von weiRem Pfirsich und Jasmin.2019: James Suckling: 93/100 "Sehr duftend und
verlockend mit Zitronenschale, Lakritz und Krauternoten. Dieser trockene Pfalz-Riesling ist trotz der
Tiefe und Saftigkeit ein cooler Typ. Langer, geradliniger Abgang mit viel Frische. Aus biologisch
angebauten Trauben. Trinken oder halten."

Louis Jadot — Chablis ,,Cellier du Valvan“ 7,00 € 35,00 €
2020 - Frankreich (Burgund) - trocken — weil}

Kein Holz Gbertont die klare Frische der Weine. Rein im Edelstahltank vergoren und gut zwolf Monate
ausgebaut, um die feinen Noten von Zitrusfriichten und die lebendige Mineralitdt des Weines zu
bewahren.

Knipser — Rosé ,,Clarette” 4,50 € 21,90 €
2022 - Pfalz - trocken —rosé

Ein frischer Duft nach Erdbeeren, Stachelbeere, Paprika und Pfeffer steigt aus dem Glas. Am Gaumen
zeigt Knipsers Rose Schmelz mit einem frischen Spiel von Siile und Saure.

Battenfeld Spanier — Riesling ,,Hohen-Siilzen“ 42,50 €
2017 — Rheinhessen — trocken
ohne Worte :-)

Clemens Busch - Riesling ,,Nonnengarten” Fass 60 45,00 €
2018 — Mosel - trocken
ohne Worte :-)



Glas 0,15l. Flasche

Domaine Marcoux — Lirac "La Lorentine" AOC | 92 PP 6,00 € 30,00 €
2020 - Frankreich (Rh6ne) — trocken

Rebsorten: Grenache, Mourvédre/Monastrell, Syrah

Farbe: Schones tiefes Schwarzkirschrot

Nase: Sehr dicht in der Nase mit groBartiger dunkler Frucht von Blau- und Holunderbeeren, schwarzen
Kirschen, auch Wachholderbeeren, Krautern der Garrigue und einer Note von Tapenade. Gaumen:
Saftiger Ansatz mit grofler Spannung und Dynamik, feinkdrnige, von dunkler Frucht gut umhiillte
anregende Tannine, Aromen von Cassis und Echter Lakritz, ausgepragt mineralisch mit leicht
mundwaésserndem Effekt. Hinterlasst im Mund trotz aller Konzentration ein Gefiihl von belebender
Frische.

Bodegas Aldonia - Tinto Aldonia DOCa 5,00 € 24,50 €
2019 — Spanien (Rioja) — rot — trocken

Der Aldonia wurde aus Garnacha, Graciano und Tempranillo erzeugt und vorsichtig im Barrique
ausgebaut. Die Trauben stammen von alten Reben und wurden von Hand gelesen. Er zeigt eine tolle
Nase mit Aromen von Himbeeren, Johannisbeeren, Brombeeren, Sauerkirschen, Kakao, Rosmarin,
Pfeffer, Nelken, Rosen und Veilchen. Am Gaumen druckvoll und elegant zugleich, sehr schéne Frucht,
feinwiirzig, vielschichtig, samtig, viel Saft, mineralische Kiihle und ein sehr langer Nachhall. Ein echter
Hohenlagenwein (Uber 800 m)!

Tenuta di Castellaro — Ypsilon - Terre Siciliane Rosso IGT 5,50 € 26,50 €
2020 - ltalien (Sizilien) — trocken — rot

Granatrot scheint er im Glas. In der Nase ein saftiger, aromatischer Sizilianer mit Duft nach reifen
Beeren, dunklen Kirschen, etwas Hagebutte und Anklangen von Thymian und Rosmarin. Am Gaumen
saftige, charmante Frucht mit typischen Noten von roten Friichten und eleganter Tanninstruktur.

Fiir alle anderen Weine gilt VK-Preis + 10,00 € Korkgeld.

Wir stellen euch auch gerne euren Wein kalt ©
... oder fragt was Holger in seiner Schatzkiste hat :-)



WEINGARAGE BISTROKARTE

Kasevariation mit Brot, Butter und Oliven & Feigensenf 15,00 €
Den Ké&se beziehen wir natirlich von unserem Freund Wolfgang :-)

Pasta con Pesto Verde 10,00 €
Nach dem original ligurischen Rezept (sechs Zutaten)

Pasta con Ragu Bolognese 12,50 €
Nach dem Original Rezept welches in der Accademia Italiana della Cucina in Mailand hinterlegt ist.
Zubereitet mit ,,Mutti“ San Marzano Tomaten, wiirzigem Pancetta, ohne Schnickschnack aber mit
vieeel Zeit :-)

Mittwoch 20.03 07,50 €
Orientalische Linsensuppe

Die Nudeln fir diese Woche kommen von der Pastamanufaktur Rustichella d'Abruzzo. Diese steht fir
die Herstellung qualitativ hochwertiger Pasta. Handwerkliche Tradition, dulRerste Sorgfalt und der
Verzicht auf maschinelle Produktion liegen der Firmenphilosophie seit Generationen zugrunde.
Inmitten der Abruzzen liegt die kleine Gemeinde Pianella. In dieser wurde im Jahr 1924 der
Herstellerbetrieb der Uber die Landesgrenzen hinaus bekannten Marke Rustichella d'Abruzzo
gegriindet. Die landliche Umgebung inmitten der Abruzzen ist gekennzeichnet durch viel Griin,
saubere Luft und italienische Lebensfreude. Diese Faktoren tragen zur hohen Qualitat der Pasta bei:
Es werden ausschliefllich besonders hochwertige, naturreine Zutaten verwendet. Dazu gehoéren
Hartweizen, dessen Korn mitsamt Keimling zu Grield gemahlen wird. Bei der Auswahl des Getreides
wird groRer Wert auf den richtigen Protein- sowie Glutengehalt gelegt. Hinzugefligt wird frisches,
reines Quellwasser, das aus dem Felsen vor Ort entspringt. Die Menschen in den Abruzzen lben das
Handwerk der Pastaproduktion mit Leidenschaft aus. Der Nudelteig wird ausschlieRlich mithilfe
handgeschmiedeter Werkzeuge aus Bronze verarbeitet. Jede einzelne Nudel wird dadurch zum Unikat.
Eine weitere Besonderheit liegt in der Trockenzeit der Pasta. Fiir die besondere Bissfestigkeit und eine
raue Oberflache, die spater eine gute Haftung der Sauce mit sich bringt, erfolgt die Trocknung
schonend bei niedrigen Temperaturen um die 35 Grad Celsius und tber einen langen Zeitraum von bis
zu 56 Stunden. Diese handwerklich gepragte und traditionelle Herstellungsweise verleiht der Pasta
ihren besonderen Geschmack.



WEINGARAGE SPECIALS

Glas 0,15l. Flasche

Champagne Bruyen — ,,Grande Réserve” 8,50 € 42,00 €
Der Grande Réserve ist eine Assemblage aus 50% Pinot Noir und 50% Chardonnay. Die Trauben
stammen aus Marne, wurden 2018 geerntet und 2019 abgefiillt. Nach einigen Jahren in den
Kellern der Domaine wird dieser Jahrgang mit seiner Frische und seinem brillanten Kleid die Liebhaber
von Zitrusfriichten begeistern.

Bailette Prudhomme — Brut Rosé de Saignee 10,00 € 48,50 €
Hergestellt aus 100% Pinot Noir mit 8g Dosage. Im Glas strahlendes Hellrosa mit feiner Perlage
und cremigem Schaum. In der Nase ausdrucksstark und harmonisch mit einem intensiven Bouquet von
roten Friichten. Am Gaumen, sehr aussagekraftige Cuvée mit einem Auftakt von reifen roten Friichten
(schwarze Johannisbeere, Kirsche, Himbeere). Der groRzligige, charmante Geschmack halt was die
Nase verspricht. Die Fruchtaromen entwickeln eine sanfte Wirze in denen die Tannine perfekt
eingebunden sind. Das Finale ist sehr anhaltend und behilt seine fruchtigen Noten und eine
bemerkenswerte Lange.

Vazart Coquart & Fils — Brut Réserve Blanc de Blancs 11,50 € 57,50 €
100% Chardonnay aus Reserveweinen die aus einer 1982 eingerichteten Perpétuelle entnommen
werden. Im Glas mittleres Strohgelb mit lebendiger Perlage. In der Nase frisch und kreidig mit Duft
nach Zitrusfriichten und etwas Mandarine unterlegt von Krautern und warmem Blatterteig. Am
Gaumen kraftvoll und elegant, saftig mit zitrischen Noten sowie, Stein- und Kernobst. Hinzu kommt
wieder der leichte Geschmack nach Blatterteig, kombiniert mit etwas weillem Nougat.

A.Chauvet — Carte Blanche 42,50 €
Der Carte Blanche Champagner wir aus drei bis vier Ernten hergestellt. Die Zusammensetzung aus 60%
Pinot Noir und 40% Chardonnay spiegelt die Auffassung von A.Chauvet wider und verkorpert zugleich
das Know-how des Hauses. Die Trauben stammen allesamt aus Grand Cru Lagen 0stlich von Epernay.
Der Pinot Noir sorgt fiir ein aromatischen Bouquet, Fiille und Komplexitat wahrend der Chardonnay
dem Champagner seine Feinheit und Frische verleiht. Ein tolles Zusammenspiel.

Dauby - Champagne Grande Réserve Extra Brut 45,00 €
Tradition und Frische! Dominiert von Pinot Noir (60%), der ein perfektes Gleichgewicht mit der Eleganz,
des ebenfalls vertretenen Chardonnay (40%) gefunden hat. Dieser Champagner (berrascht gleich zu
Beginn mit seinen lebhaften, im Glas tanzenden Bldaschenketten. Ein angenehm blumiges Aroma
weicht einem intensiven Geschmack mit saftigen Noten von gelben Friichten, Brombeeren, warmen
Brioche und Lebkuchengewiirzen. Am Gaumen ist er vollmundig, frisch und reif mit einem Hauch von
Mineralitat. Ein Champagner mit einem erstaunlich langen Abgang.



Champagne Gaudriller — La Noir de Chloé Grand Cru 47,50 €
Gaudrillers Blanc de Noirs Grand Cru wird nur in guten Jahren hergestellt. Er ist ein vornehmer und
komplexer Champagner. Im Glas zeigt er seine bernsteingelbe Ténung. In der Nase sptiirt man wirzige
Noten gepaart mit dunklen Friichten. Dieser Duft spiegelt sich auch im Gaumen wider. Dort zeigen sich
die Aromen von siiRer Mandel, Kirschkern, Brombeere und Himbeere.

William Saintot — Champagne ,,Millesime” 2018 52,50 €
Dieser Jahrganschampagner aus 2018 wird aus 80% Pinot Noir und 20% Chardonnay hergestellt.
72% der Weine reifen in Eichenfassern, wahrend der Rest in Edelstahltanks ausgebaut wird. Die Dosage
liegt bei 4g/l. Von diesem Champagner werden ca. 4.000 Flaschen produziert. In der Nase
ist er sehr ausdrucksstark mit schmeichelnden Blumendiiften, Noten von vanilligem Apfelkuchen
und Birnen. Am Gaumen grofRzligige Aromen von Trockenfriichten mit einem reinen und lang
anhaltenden Abgang.

Jeaunaux-Robin — Champagner Eclats 55,00 €
Der Champagner wird aus 60% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir und 10% Chardonnay hergestellt. Im
Glas leuchtendes Strohgelb, strahlend und klar mit feiner Perlage. Am Gaumen saftige Frucht mit
cremigem Schmelz, dazu eine feinkérnige Mineralik mit reifer Saure.

Dauby — Rosé 57,50 €
Dieser Rosé ist eine Vermahlung von 70% Pinot Noir und 30% Chardonnay mit einer Dosage
von 6g/l. Die zugegebenen Weine werden hilftig in Eichenfassern bzw. Stahltanks ausgebaut.
Die Assemblage reift danach 6 Jahre in den Kellern des Weinguts. Im Glas lachsfarbenes Rosa mit einer
zarten Perlage. Die Nase ist fruchtig und bietet eine feine Cremigkeit. Es offenbaren sich Aromen von
Himbeeren, Brombeeren, leichte Noten von kandierten Kirschen verbunden mit einem Hauch von
Zitrone und weiBem Pfirsich. Am Gaumen ist er fruchtig, elegant, geradlinig und bietet Spannung. Man
schmeckt Noten von Zitrone, Apfel, knackigem weiRem Pfirsich, schwarzen Friichten sowie leichten
Anklangen von Brioche im Abgang.

Lacourte Godbillon — ,Terroirs d'Ecueil“ | 92PP 57,50 €
Der Champagner wird aus 85% Pinot Noir und 15% Chardonnay erzeugt. Im Glas blasses Strohgelb,
leuchtend und klar. In der Nase mit lUppigem Auftakt. Aromen von saftigen Orangen, roten Apfel-
schalen, Brioche mit Mandeln und gerdsteten Haselniissen. Uber den Gaumen flieRt er elegant mit
feiner Perle, saftiger Frucht und dezenten Hefenoten.

Petit Clergeot — Chevry Cuvée Cuve 57,50 €
100% Pinot Noir mit Zero Dosage. Im Glas Strohgelb mit feiner Perlage. In der Nase von Beginn an
ein lebendiger und frischer Champagner. Er wirkt kalkig und mineralisch, zitrisch mit roten Beeren,
saftigem Apfel, weillen Blliten und ein wenig Wachs im Hintergrund. Am Gaumen frisch, lebendig, mit
einer druckvollen Saure, knackiger Frucht, Kernobstnoten mit Apfel und etwas Quitte, roten Beeren,
Zitrone und einer Spur Mandarine und Grapefruit.

De Sousa — Champagne "Avec le Temps" Extra Brut 62,50 €
Im Glas, schillernde goldgelbe Farbe mit feiner Perlage. In der Nase verfiihrerische Aromen
von Weillbrotkruste, Apfel, Zitronen, Niissen und Birne. Am Gaumen spiirt man helle Frucht, Saftigkeit
und belebende Kohlensaure, die ihn zum perfekten Aperitif-Champagner macht.



Larmandier Bernier — Champagne , Latitude” 72,50 €
100% Chardonnay aus bis zu sechs Jahrgdangen mit vier Gramm Dosage. Im Glas zitronengelb
mit lebendigem groBperligem Mousseux. In der Nase zeigt er sich von der hellen, klaren und
krauterwirzigen Seite. Er wirkt ganzlich trocken, kreidig, zitrusfrisch und erinnert in seiner Frucht
hellegelbe Friichte. Am Gaumen lberaus prazise, klar und pur.

Ruinart — Champagne R de Ruinart Brut 77,50 €
Eine Assemblage aus 40 % aus Chardonnay, zu 50-55 % aus Pinot Noir und zu 5-10 % aus Meunier. Im
Glas dezentes Gelb mit Gold-Reflexen und Kristallglanz. In der Nase verbinden sich Aromen von
saftigen Birnen, Apfel und Bliitenaromen mit Haselnuss- und Mandel-Noten zu einer perfekten Liaison.
Am Gaumen rund, vollmundig und ausgewogen, mit Aromen von Edel-Pflaume und Nektarinen. Im
Abgang wirkt der Chardonnay beeindruckend frisch und lange nach.

Albert Mann — Crémant d’Alsac 35,00 €
Eine Cuvée aus 70 % Pinot Blanc, 15 % Auxerrois und 15 % Riesling von etwa 30 Jahre alten Reben die
in Lehm, Kalkstein, Sand und Kies wurzeln. Dem Crémant wurde 1 Gramm Dosage zugefiigt. Im Glas
platinfarben mit feiner Perlage. In der Nase duftet er nach weillen Bliiten, etwas Zitrone und Apfel mit
einem Stickchen Pfirsich. Am Gaumen traubige Frucht reifen Rieslings, in die sich gelber Apfel und
etwas weilder Pfirsich mischen. Lebendig, intensiv und ausgewogen im Geschmack.



